
 
Weinbegleitung 

 

 
 
 

Menü 
Rote Bete Baiser, Faux Gras, Himbeere & Haselnuss 

Brioche, Champignon, fermentierter Knoblauch 
Kaviar des Feldes, Eigelbcreme, Sauerrahm & Blinis 
Hausgebackenes Brot, Aufstrich & Rhöner Coppa 

 

 
 
 

2022 Riesling GB Charm 
Weingut Georg Breuer •  

Rüdesheim am Rhein • Rheingau 
0,1 l • 6 Euro 

 
 

 
 

1. 
Bachsaibling von der Fischzucht Hein 

Gurkenvinaigrette, Apfel, Dill & Jalapeño  
 
 
 

 
2022 Viognier 

Weingut Oliver Zeter •  
Neustadt- Haardt • Pfalz 

0,1 l • 9 Euro 
 

2. 
Blumenkohl 

Vadouvan, Salzitrone, Schnittlauch & Butterbrösel 
 
 
 

 
2021 Chardonnay unfiltered 

Weingut Eckehart Gröhl •  
Weinolsheim • Rheinhessen 

0,1 l • 8 Euro 
 
 

3. 
Confierter Kabeljau 

Muschel Beurre blanc, Kaviar, Tortellini & Petersilienöl 
 
 

 
2022 Silvaner Eigenart 

Weingut Max Müller I • Volkach • Franken 
0,1 l • 10 Euro 

 
 

4. 
Duroc Schweinebauch vom Bauer Zentgraf 
Umamibouillon, Hollandaise, XO & Spitzkohl 

 
 
 

 
2021 Merlot Reserve 
Weuingut Aldinger • 

Fellbach • Württemberg 
0,1 l • 16 Euro 

 
 

5. 
Rhöner Angus Rind 

Zwiebel, Sellerie, Bärlauchknöpfle & Belper Knolle 
 
 
 

 
2020 Lump Riesling Auslese 

Weingut Horst Sauer •  
Escherndorf • Franken 

5 cl • 10 Euro 
 
 

6. 
Gestockter Joghurt 

Zitrusfrüchte, Mandarinensorbet & weiße Schokolade  
 
 
 

5 Weine 45 Euro 
(ohne 2022 Silvaner Eigenart) 

 
6 Weine 55 Euro 

 

Menü 5 Gang 112 Euro 
(ohne Duroc Schweinebauch) 

 
Menü 6 Gang 129 Euro 

 

 


